
IFTAR BUFFET MENU

قائمة البوفيه الرمضانية

THE PEARL - QATAR





الرجاء ابلاغنا في حال كان لديك حساسية لاي من المنتجات الغذائية المذكورة في قوائم الطعام المرفقة

 احتفل بتجربة فريدة من نوعها في قصر الياسمين
بشهر رمضان المبارك واستمتع بأفضل المأكولات الشامية والعربية وفنون 

الضيافة العربية الاصيلة
بوفيه الإفطار

من الإفطار حتى الساعة ٨ مساءاً
199 ريال للشخص

الأطفال من سن 6 حتى 12 سنة نصف السعر
الاطفال تحت 5 سنوات مجاناً
النكهات 120 ريال للشخص 

للحجز المسبق والاستعلام الرجاء الاتصال بنا

44111503  - 44111502 - 66111506 - 77111504
تطبق الشروط والأحكام

Celebrate the Holy Month of Ramadan at 
Yasmine Palace and indulge in an exceptional 
experience in a distinct Andalusian flavour.

IFTAR BUFFET
From Iftar to 8:00pm
QR 199 per person

Children between 6 and 12 will be charged 50%
 5 and below will be free of charge 

A selection of flavours  -  QR 120 net per person      

For reservations please call us on
77111504 - 66111506 - 44111502 -  44111503

Terms and Conditions apply





الرجاء ابلاغنا في حال كان لديك حساسية لاي من المنتجات الغذائية المذكورة في قوائم الطعام المرفقة

قائمة الإفطار الرمضانية 
21-11-1
الشوربات

شوربة العدس ، شوربة كريمة الفطر
*******

السلطات والمقبلات الشرقية
 حمص ، متبل ، تبولة ، فتوش ، يالنجي ، كشكه ، سلطه الأيتش ، مسقعة ، باباغنوج ، لبن بالخيار ، لوبياء بالزيت ،

 حراق إصبعو ، سلطة جرجير ، مخلل ، سلطه الزيتون مع جبن الحلوم
*******

المقبلات الساخنة
كبة مقلية ، فطاير مشكلة ، برك الجبنة، برك اللحمة ، مسخن رول الدجاج ، ميكس سموسة قطري

*******

السلطات والمقبلات الغربية
سلطة القيصر ، سلطة الجرجير مع البارميزان والجوز ، سلطة الشمندر ، سلطة الروبيان ، سمك السلمون المدخن 

مع الصلصة الخاصة ، سلطه مكسيكيه مع الدجاج والذره و جبن الشيدر ، سلطه الباستا الملونه مع صوص البيستو ، 
سلطه نيسواز مع الدجاج ، سلطه الكينوا مع الافوكادو

الصلصات المرافقة للسلطات  : ثاوزند ايلاند ، صوص الكوكتيل ، صوص التارتار ، صوص الهني مسترد ، صوص 
الحامض و الثوم و الزيت ، صوص الفنيجريت ، صلصة الطحينة مع البقدونس

*******

الأطباق الرئيسية
 صيادية هامور ، فاصولية خضراء بصلصة الطماطم مع قطع اللحم الضأن ، مجبوس الدجاج ، جريش قطري ، 

 شيخ المحشي ) كوسا محشية باللحم مطهية باللبن ( ، منزله الباذنجان ، مشاوي مشكلة ، 
مقالي مشكله )كوسا ، زهره ، بطاطا ، باذنجان( ، أرز أبيض ، كبة لبنية مع الشيش برك ، دجاج محمر مع البطاطا

*******

ركن الطبخ المباشر اليومي
غوزي اللحم المشوي مع الأرز و المكسرات

الفتات والفول
على أن يتم التغيير في الأصناف يومياً

*******

الحلويات والفواكه
 بقلاوة بالفستق والكاجو ، قطايف بالجوز و القشطة ، عصملية بالقشطة ، وربات بالقشطة ، لقيمات ،

  أرز بالحليب ، مدلوقه بالقشطه ، مفروكه بالقشطه ، هريسه بالقشطه ، بلح الشام ، تشكيلة من الفواكه الموسمية ،
 أم علي ، كريم كراميل ، ميني تيراميسو ، ميني كيك ، ميني ميلفيه ، تارت الفواكه ، بانا كوتا  

*******

عصائر الإفطار
قمر الدين ، فيمتو ، كركديه ، تمر هندي ، لبن طازج 

*******

بوفيه الأطفال
باستا بصلصة الطماطم ، باستا الدجاج بصلصة الكريمه ، دجاج ناغتس ، ميني بيتزا ، بطاطا مقلية ، ميني برجر ،

، كب كيك ، فشار ، غزل البنات ، مارشميلو ، نافورة شوكولاتة ، سلطة فواكه
*******



Kindly notify us in case you are allergic to any of our food and beverages products.

Ramadan Iftar
1st, 11th & 21st Day

Soups
Lentil Soup, Creamy Mushroom Soup

*******

Salads And Oriental Appetizer
Hummus, Mutable, Tabouleh, Fattoush, Yalnji, Keshka, Eech berghol salad, Mosakaa,  

Baba ghanouj, Cucumber with Yogurt, Lobiah bill Zeit, Harrak esbao, Rocca Salad, Pickles,  
Olive salad with Halloumi cheese

*******

Hot Appetizer
Fried Kibbeh, Mix Fatayer, Cheese Burak, Meat Burak, Musakhan Roll, Mix Samosa Qatari

*******

Continental Salads & Appetizers
Caesar salad, Rocca Salad with parmesan cheese & walnuts, Beetroot salad, Shrimp Salad,

Smoked salmon with a special sauce, Mexican Chicken Salad with Corn and Cheddar Cheese, Tri 
Color Pasta with Pesto Sauce, Chicken Niçoise Salad,  

Quinoa Salad with Avocado
 

Salad Dressing : Thousand Island, Cocktail Sauce, Tartar Sauce, Honey Mustard Sauce, 
Lemon Garlic Sauce, Vinaigrette Sauce, Tahina sauce with parsley

*******

Main Course
Sayadiyah Hammour, Green Beans in Tomato sauce with lamb, Chicken Majboos, Qatari Jareesh, 
Sheikh almahshi (marrow cooked with creamy yogurt stuffed with meat), Eggplant Munazaleh, 

Mix Grill, Fried Vegetables (Baby Marrow, Cauliflower, Potato, Eggplant), White Rice,  
Kebbeh Labaneyeh and Shish Burak, Grilled Chicken with Potato

*******

Live Cooking Stations
Lamb Ghouzi Station
Fattah & Foul station

Alternated Daily
*******

Dessert & Fruits
Baklava with pistachios & cashews, Katayef with walnuts and cream, 

Othmalia with cream, Warbat with cream, Luqaimat, Rice pudding, Madluka with cream, 
Mafroka with cream, Balah al sham, Hreseh, Hreseh with cream, Assorted seasonal fruit, Um Ali, 

Cream caramel, Mini tiramisu, Mini cake, Mini Millfie, Fruit tart, Panna Cotta
*******

Iftar Juices
Qamar Al Deen, Vimto, Hibiscus, Tamer Hendi, Fresh Laban,

*******

Kids Buffet
Pasta Tomato sauce, Pasta Chicken Creamy sauce, Chicken nuggets, Mini Pizza, French Fries, 

Mini Burger, Cupcake, Popcorn, Cotton Candy, Marshmallow, Chocolate Fountain, Fruit Salad  
*******





الرجاء ابلاغنا في حال كان لديك حساسية لاي من المنتجات الغذائية المذكورة في قوائم الطعام المرفقة

قائمة الإفطار الرمضانية
22-12-2
الشوربات

شوربة العدس ، شوربة الدجاج مع الشوفان
*******

السلطات والمقبلات الشرقية
 حمص ، متبل ، تبولة ، فتوش ، يالنجي ، كشكه ، مجدره ، مسقعة ، باباغنوج ، لبن بالخيار ،

فول بالزيت ، حراق صبعو ، سلطة جرجير ، مخلل ، سلطه الزيتون مع جبن الحلوم

*******

المقبلات الساخنة
كبة مقلية ، فطاير مشكلة ، برك الجبنة، برك اللحمة ، مسخن رول الدجاج ، ميكس سموسة قطري

*******

السلطات والمقبلات الغربية
سلطة القيصر ، سلطة الجرجير مع البارميزان والجوز ، سلطة الشمندر ،سلطة الروبيان ،سمك السلمون المدخن 

مع الصلصة الخاصة ، سلطه مكسيكيه مع الدجاج والذره و جبن الشيدر ، سلطه الباستا الملونه مع صوص 
البيستو ، سلطه نيسواز مع الدجاج ، سلطه الكينوا مع الافوكادو

الصلصات المرافقة للسلطات  : ثاوزند ايلاند ، صوص الكوكتيل ، صوص التارتار ، صوص الهني مسترد ، صوص 
الحامض و الثوم و الزيت ، صوص الفنيجريت ، صلصة الطحينة مع البقدونس

*******

الأطباق الرئيسية
فيليه السمك مع صلصه الليمون و الزبده مع الكزبره الخضراء ، ستيك مشوي )لحم الميداليون البقري( مع بطاطا 

سوتيه ، وصلصة الفطر ، هريس قطري ، تشكيلة من المحاشي الشهية ، لازانيا بالفرن ، منزله الباذنجان ، مشاوي مشكلة 
، خضار مقليه مشكله )كوسا ، زهره ، بطاطا ، باذنجان( ، أرز أبيض ، كبه لبنيه مع الشيش برك

*******

ركن الطبخ المباشر اليومي
غوزي اللحم المشوي مع الأرز و المكسرات

الفتات والفول
على أن يتم التغيير في الأصناف يومياً

*******

الحلويات والفواكه
 بقلاوة بالفستق والكاجو ، قطايف بالجوز والقشطة ، عصملية بالقشطة ، وربات بالقشطة ، لقيمات ،

  أرز باللبن ، مدلوقه بالقشطه ، مفروكة بالقشطة ، بلح الشام ، هريسة ، هريسة بالقشطة ، فواكه موسمية متنوعة ،
 أم علي ، كريم كراميل ، ميني تيراميسو ، ميني كيك ، ميني ميلفيه ، تارت الفواكه ، بانا كوتا 

*******

عصائر الإفطار
قمر الدين ، فيمتو ، جلاب ، تمر هندي ، لبن طازج 

*******

بوفيه الأطفال
 باستا بصلصة الطماطم ، باستا الدجاج بصلصة الكريمه ، دجاج ناغتس ، ميني بيتزا ، بطاطا مقلية ، ميني برجر ، 

 كب كيك ، فشار ، غزل البنات ، مارشميلو ، نافورة شوكولاتة ، سلطة فواكه
*******



 Ramadan Iftar
2nd, 12th & 22nd Day

Soups
Lentil Soup – Chicken Oats Soup

*******

Salads And Oriental Appetizer
Hummus, Mutabal, Tabouleh, Fattoush, Yalnji, Keshka, Moujdarah, Mosakaa, 

Baba ghanouj, Cucumber with yogurt, Foul bill Zeit, Harrak esbao, Rocca Salad, Pickles, 
Olive salad with Halloumi cheese

*******

Hot Appetizer
Fried Kibbeh, Mix Fatayer, Cheese Burak, Meat Burak, Musakhan Roll, Mix Qatari Samosa

*******

Continental Salads & Appetizers
Caesar Salad, Rocca Salad with parmesan cheese & walnuts, Beetroot Salad, Shrimp Salad, 

Tri Color Pasta with Pesto Sauce, Quinoa Salad with Avocado,  
Smoked salmon with a special sauce, Chicken Niçoise Salad,  

Mexican Chicken Salad with corn and cheddar cheese 
Salad Dressing : Thousand Island, Cocktail Sauce, Tartar Sauce, Honey Mustard Sauce, 

Lemon Garlic Sauce, Vinaigrette Sauce, Tahina sauce with parsley
*******

Main Course
Fish with lemon butter coriander sauce, Grilled steak (beef medallion) with sauteed

potatoes and mushroom sauce, Qatari Harees, Assorted stuffed vegetables,
Lasagna bolognaise, Eggplant Munazaleh, Mix Grill, Fried Vegetables (Baby Marrow, 

Cauliflower, Potato, Eggplant) White Rice, Kebbeh labaneyeh and Shish burak
 

*******

Live Cooking Stations
Lamb Ghouzi Station
Fattah & Foul station

Alternated Daily
*******

Dessert & Fruits
Baklava with pistachios & cashews, Katayef with walnuts and cream, 

Othmalia with cream, Warbat with cream, Luqaimat, Rice pudding, Madluka with cream, 
Mafroka with cream, Balah al sham, Hreseh with cream, Assorted seasonal fruit, Um Ali, 
Cream caramel, Mini tiramisu, Mini cake, Mini Millfie, Fruit tart, Strawberry Pannacotta

*******

Iftar Juices
Qamar Al Deen, Vimto, Jalab, Tamer Hendi, Fresh Laban

*******

Kids Buffet
Pasta Tomato sauce, Pasta Chicken Creamy sauce, Chicken nuggets, Mini Pizza, French Fries, 

Mini Burger, Cupcake, Popcorn, Cotton Candy, Marshmallow, Chocolate Fountain, Fruit Salad
*******

Kindly notify us in case you are allergic to any of our food and beverages products.





الرجاء ابلاغنا في حال كان لديك حساسية لاي من المنتجات الغذائية المذكورة في قوائم الطعام المرفقة

قائمة الإفطار الرمضانية
اليوم ٣ - 1٣ - 2٣

الشوربات
شوربة عدس ، شوربة حريرة

*******

السلطات والمقبلات الشرقية
 حمص ، متبل ، تبولة ، فتوش ،يالنجي ، كشكة ، مجدرة ، مسقعة ، بابا غنوج ، خيار بالزبادي ،
  سبانخ بالزيت ، حراق اصبعو ، سلطة الجرجير ،  مخلل ، سلطة الزيتون مع جبنة الحلوم ، 

 سلطة فلافل ، تبولة أرمنية
*******

المقبلات الساخنة
كبة مقلية ، فطاير مشكلة ، برك الجبنة، برك اللحمة ، مسخن رول الدجاج ، ميكس سموسة قطري

*******

السلطات والمقبلات الغربية
سلطة القيصر ، سلطة الجرجير مع البارميزان والجوز ، سلطة الشمندر ،سلطة الروبيان ،سمك السلمون المدخن 

مع الصلصة الخاصة ، سلطه مكسيكيه مع الدجاج والذره و جبن الشيدر ، سلطه الباستا الملونه مع صوص 
البيستو ، سلطه نيسواز مع الدجاج ، سلطه الكينوا مع الافوكادو

الصلصات المرافقة للسلطات  : ثاوزند ايلاند ، صوص الكوكتيل ، صوص التارتار ، صوص الهني مسترد ، صوص 
الحامض و الثوم و الزيت ، صوص الفنيجريت ، صلصة الطحينة مع البقدونس

*******

الأطباق الرئيسية
سمكة حرّة ، برياني لحم ، دجاج مشوي مع أرز شرقي ، جريش قطري ، شاكرية باللحم ،

 منزلة باذنجان ، مشاوي مشكلة ، خضار مقلية )كوسا ، زهرة ، بطاطا ، باذنجان( ، 
كبة لبنية مع الشيش برك ، أرز أبيض ، دجاج بالكاجو

*******

ركن الطبخ المباشر اليومي
غوزي اللحم المشوي مع الأرز و المكسرات

الفتات والفول
على أن يتم التغيير في الأصناف يومياً

*******

الحلويات والفواكه
 بقلاوة بالفستق والكاجو ، قطايف بالجوز والقشطة ، عصملية بالقشطة ، وربات بالقشطة ، لقيمات ،

  أرز باللبن ، مدلوقة بالقشطة ، مفروكة بالقشطة ، بلح الشام ، هريسة ، هريسة بالقشطة ، فواكه موسمية متنوعة ،
 أم علي ، كريم كراميل ، ميني تيراميسو ، ميني كيك ، ميني ميلفيه، تارت الفواكه

*******

عصائر الإفطار
قمر الدين ، فيمتو ، كركديه ، تمر هندي ، لبن طازج 

*******

بوفيه الأطفال
باستا بصوص الطماطم ، باستا بصوص الكريمة مع الدجاج ، دجاج ناغيتس ، ميني بيتزا ، 

بطاطا مقلية ، ميني برغر، كب كيك ، بوب كورن ، كوتون كاندي ، مارشميلو ، نافورة الشوكولاتة ، سلطة فواكه
*******



Ramadan Iftar
3rd, 13th & 23rd Day

Soups
Lentil Soup – Harira soup

*******

Salads And Oriental Appetizer
Hummus, Mutabal, Tabouleh, Fattoush, Yalnji, Keshka, Moujdarah, Mosakaa, Baba ghanouj, 

Cucumber with yogurt, Spinach with olive oil, Harrak esbao, Rocca Salad, Falafel Salad, Pickles, 
Armenian Tabouleh, Olive salad with Halloumi cheese

*******

Hot Appetizer
Fried Kibbeh, Mix Fatayer, Cheese Burak, Meat Burak, Musakhan Roll, Mix Qatari Samosa

*******

Continental Salads & Appetizers
Caesar Salad, Beetroot Salad, Shrimp Salad, Tri Color Pasta with Pesto Sauce,  

Smoked salmon with a special sauce, Chicken Niçoise Salad, Quinoa Salad with Avocado,  
Mexican Chicken Salad with corn and cheddar cheese, 

Salad Dressing : Thousand Island, Cocktail Sauce, Tartar Sauce, Honey Mustard Sauce, 
Lemon Garlic Sauce, Vinaigrette Sauce, Tahina sauce with parsley

 *******

Main Course
Spicy Fish, Lamb Biryani, Grilled chicken with oriental rice, Chicken Cashew Qatari Jareesh, 
Shakeriya with Lamb, Eggplant Munazaleh, Mix Grill, Kebbeh Labaneyeh and Shish Burak, 

Fried Vegetables (Baby Marrow, Cauliflower, Potato, Eggplant) White Rice, 
*******

Live Cooking Stations
Lamb Ghouzi Station
Fattah & Foul station

Alternated Daily
*******

Dessert & Fruits
Baklava with pistachios & cashews, Katayef with walnuts and cream, 

Othmalia with cream, Warbat with cream, Luqaimat, Rice pudding, Madluka with cream, 
Mafroka with cream, Balah al sham, Hreseh, Hreseh with cream, Assorted seasonal fruit, Um Ali, 

Cream caramel, Mini tiramisu, Mini cake, Mini Millfie, Fruit tart
*******

Iftar Juices
Qamar Al Deen, Vimto, Hibiscus, Tamer Hendi, Fresh Laban,

*******

Kids Buffet
Pasta Tomato sauce, Pasta chicken creamy sauce, Chicken nuggets, Mini Pizza, French Fries, 

Mini Burger, Cupcake, Popcorn, Cotton Candy, Marshmallow, Chocolate Fountain, Fruit Salad
*******

Kindly notify us in case you are allergic to any of our food and beverages products.





قائمة الإفطار الرمضانية
اليوم ٤ - 1٤ - 2٤

الشوربات
شوربة العدس ، شوربة الخضار مع كرات اللحم

*******

السلطات والمقبلات الشرقية
 حمص ، متبل ، تبولة ، فتوش ،يالنجي ، كشكة ، مجدرة ، مسقعة ، بابا غنوج ، خيار بالزبادي ،

  فاصولياء بيضاء بالزيت ، حراق اصبعو ، سلطة الجرجير ،  مخلل ، سلطة الزيتون مع جبنة الحلوم ، 
 سلطة فلافل ، تبولة أرمنية

*******

المقبلات الساخنة
كبة مقلية ، فطاير مشكلة ، برك الجبنة، برك اللحمة ، مسخن رول الدجاج ، ميكس سموسة قطري

*******

السلطات والمقبلات الغربية
سلطة القيصر ، سلطة الجرجير مع البارميزان والجوز ، سلطة الشمندر ،سلطة الروبيان ،سمك السلمون المدخن 

مع الصلصة الخاصة ، سلطه مكسيكيه مع الدجاج والذره و جبن الشيدر ، سلطه الباستا الملونه مع صوص 
البيستو ، سلطه نيسواز مع الدجاج ، سلطه الكينوا مع الافوكادو

الصلصات المرافقة للسلطات  : ثاوزند ايلاند ، صوص الكوكتيل ، صوص التارتار ، صوص الهني مسترد ، صوص 
الحامض و الثوم و الزيت ، صوص الفنيجريت ، صلصة الطحينة مع البقدونس

*******

الأطباق الرئيسية
سمك مقلي بصوص الطرطور ، ورق عنب مع لحم الضأن ، مسخن  الدجاج ، هريس قطري ، 

منزلة باذنجان ، مشاوي مشكلة ، خضروات مقلية )كوسا ، زهرة ، بطاطا ، باذنجان( ، أرز أبيض ، 
كبة لبنية مع الشيش برك ، دجاج بالكاجو

*******

ركن الطبخ المباشر اليومي
غوزي اللحم المشوي مع الأرز و المكسرات

الفتات والفول
على أن يتم التغيير في الأصناف يومياً

*******

الحلويات والفواكه
 بقلاوة بالفستق والكاجو ، قطايف بالجوز والقشطة ، عصملية بالقشطة ، وربات بالقشطة ، لقيمات ،

  أرز باللبن ، مدلوقة بالقشطة ، مفروكة بالقشطة ، بلح الشام ، هريسة ، هريسة بالقشطة ، فواكه موسمية متنوعة ،
 أم علي ، كريم كراميل ، ميني تيراميسو ، ميني كيك ، ميني ميلفيه، تارت الفواكه

*******

عصائر الإفطار
قمر الدين ، فيمتو ، جلاب ، تمر هندي ، لبن طازج 

*******

بوفيه الأطفال
باستا بصوص الطماطم ، باستا الدجاج بصلصة الكريمه ، دجاج ناغتسس ، ميني بيتزا ، 

بطاطا مقلية ، ميني برغر، كب كيك ، بوب كورن ، كوتون كاندي ، مارشميلو ، نافورة الشوكولاتة ، سلطة فواكه
*******

الرجاء ابلاغنا في حال كان لديك حساسية لاي من المنتجات الغذائية المذكورة في قوائم الطعام المرفقة



Kindly notify us in case you are allergic to any of our food and beverages products.

Ramadan Iftar
4th, 14th & 24th Day

Soups
Lentil Soup – Vegetable soup with meatballs

*******

Salads And Oriental Appetizer
Hummus, Mutabal, Tabouleh, Fattoush, Yalnji, Keshka, Moujdarah, Mosakaa, Baba ghanouj, 
Cucumber with yogurt, White beans with olive oil, Harrak esbao, Rocca Salad, Falafel Salad, 

Pickles, Armenian Tabouleh, Olive salad with Halloumi cheese
*******

Hot Appetizer
Fried Kibbeh, Mix Fatayer, Cheese Burak, Meat Burak, Musakhan Roll, Mix Qatari Samosa

*******

Continental Salads & Appetizers
Caesar Salad, Beetroot Salad, Shrimp Salad, Tri Color Pasta with Pesto Sauce,  

Smoked salmon with a special sauce, Chicken Niçoise Salad, Quinoa Salad with Avocado,  
Mexican Chicken Salad with corn and cheddar cheese, 

Salad Dressing : Thousand Island, Cocktail Sauce, Tartar Sauce, Honey Mustard Sauce, 
Lemon Garlic Sauce, Vinaigrette Sauce, Tahina sauce with parsley

*******

Main Course
Fried fish with tarator sauce, Warak Enab with lamb Chops, Chicken musakhan,

Qatari harees, Eggplant Munazaleh, Mix Grill, Kebbeh labaneyeh and Shish burak,  
Chicken Cashew, Fried Vegetables (Baby Marrow, Cauliflower, Potato, Eggplant) White Rice 

*******

Live Cooking Stations
Lamb Ghouzi Station
Fattah & Foul station

Alternated Daily
*******

Dessert & Fruits
Baklava with pistachios & cashews, Katayef with walnuts and cream, 

Othmalia with cream, Warbat with cream, Luqaimat, Rice pudding, Madluka with cream, 
Mafroka with cream, Balah al sham, Hreseh with cream, Assorted seasonal fruit, Um Ali, 

Cream caramel, Mini tiramisu, Mini cake, Mini Millfie, Fruit tart
*******

Iftar Juices
Qamar Al Deen, Vimto, Jalab, Tamer Hendi, Fresh Laban,

*******

Kids Buffet
Pasta Tomato sauce, Pasta chicken creamy sauce, Chicken nuggets, Mini Pizza, French Fries, 

Mini Burger, Cupcake, Popcorn, Cotton Candy, Marshmallow, Chocolate Fountain, Fruit Salad
*******





قائمة الإفطار الرمضانية
اليوم ٥ - 1٥ - 2٥

الشوربات
شوربة العدس ، شوربة الذرة الحلوة مع الدجاج

*******

السلطات والمقبلات الشرقية
 حمص ، متبل ، تبولة ، فتوش ،يالنجي ، كشكة ، مجدرة ، مسقعة ، بابا غنوج ، خيار بالزبادي ،
  بامية بالزيت ، حراق اصبعو ، سلطة الجرجير ،  مخلل ، سلطة الزيتون مع جبنة الحلوم ، 

 سلطة فلافل ، تبولة أرمنية
*******

المقبلات الساخنة
كبة مقلية ، فطاير مشكلة ، برك الجبنة، برك اللحمة ، مسخن رول الدجاج ، ميكس سموسة قطري

*******

السلطات والمقبلات الغربية
سلطة القيصر ، سلطة الجرجير مع البارميزان والجوز ، سلطة الشمندر ،سلطة الروبيان ،سمك السلمون المدخن 

مع الصلصة الخاصة ، سلطه مكسيكيه مع الدجاج والذره و جبن الشيدر ، سلطه الباستا الملونه مع صوص 
البيستو ، سلطه نيسواز مع الدجاج ، سلطه الكينوا مع الافوكادو

الصلصات المرافقة للسلطات  : ثاوزند ايلاند ، صوص الكوكتيل ، صوص التارتار ، صوص الهني مسترد ، صوص 
الحامض و الثوم و الزيت ، صوص الفنيجريت ، صلصة الطحينة مع البقدونس

*******

الأطباق الرئيسية
 سمك الهامور بالخضار وصوص الزعفران ، بيف ستروغانوف ، مقلوبة الدجاج ، جريش قطري ، 

 منزلة باذنجان ، مشاوي مشكلة ، خضروات مقلية )كوسا ، زهرة ، بطاطا ، باذنجان( ، 
 أرز أبيض ، كبة لبنية وشيش برك ، دجاج بالكاجو

*******

ركن الطبخ المباشر اليومي
غوزي اللحم المشوي مع الأرز و المكسرات

الفتات والفول
على أن يتم التغيير في الأصناف يومياً

*******

الحلويات والفواكه
 بقلاوة بالفستق والكاجو ، قطايف بالجوز والقشطة ، عصملية بالقشطة ، وربات بالقشطة ، لقيمات ،

  أرز باللبن ، مدلوقة بالقشطة ، مفروكة بالقشطة ، بلح الشام ، هريسة ، هريسة بالقشطة ، فواكه موسمية متنوعة ،
 أم علي ، كريم كراميل ، ميني تيراميسو ، ميني كيك ، ميني ميلفيه، تارت الفواكه

*******

عصائر الإفطار
قمر الدين ، فيمتو ، كركديه ، تمر هندي ، لبن طازج 

*******

بوفيه الأطفال
باستا بصوص الطماطم ، باستا بصوص الكريمة مع الدجاج ، دجاج ناغيتس ، ميني بيتزا ، 

بطاطا مقلية ، ميني برغر، كب كيك ، بوب كورن ، كوتون كاندي ، مارشميلو ، نافورة الشوكولاتة ، سلطة فواكه
*******

الرجاء ابلاغنا في حال كان لديك حساسية لاي من المنتجات الغذائية المذكورة في قوائم الطعام المرفقة



Kindly notify us in case you are allergic to any of our food and beverages products.

Ramadan Iftar
5th, 15th & 25th Day

Soups
Lentil Soup – Sweet corn soup with chicken

*******

Salads And Oriental Appetizer
Hummus, Mutabal, Tabouleh, Fattoush, Yalnji, Keshka, Moujdarah, Mosakaa, Baba ghanouj, 
Cucumber with yogurt, Okra with Olive oil, Harrak esbao, Rocca Salad, Falafel Salad, Pickles, 

Armenian Tabouleh, Olive salad with Halloumi cheese
*******

Hot Appetizer
Fried Kibbeh, Mix Fatayer, Cheese Burak, Meat Burak, Musakhan Roll, Mix Qatari Samosa

*******

Continental Salads & Appetizers
Caesar Salad, Beetroot Salad, Shrimp Salad, Tri Color Pasta with Pesto Sauce,  

Smoked salmon with a special sauce, Chicken Niçoise Salad, Quinoa Salad with Avocado,  
Mexican Chicken Salad with corn and cheddar cheese, 

Salad Dressing : Thousand Island, Cocktail Sauce, Tartar Sauce, Honey Mustard Sauce, 
Lemon Garlic Sauce, Vinaigrette Sauce, Tahina sauce with parsley

*******

Main Course
Hamour with vegetable and saffron sauce, Beef Stroganoff, Chicken Maqlouba, Qatari Jareesh, 

Eggplant Munazaleh, Mix Grill, Fried Vegetables (Baby Marrow, Cauliflower, Potato, Eggplant) 
White Rice, Kebbeh labaneyeh and Shish burak, Chicken Cashew

*******

Live Cooking Stations
Lamb Ghouzi Station
Fattah & Foul station

Alternated Daily
*******

Dessert & Fruits
Baklava with pistachios & cashews, Katayef with walnuts and cream, 

Othmalia with cream, Warbat with cream, Luqaimat, Rice pudding, Madluka with cream, 
Mafroka with cream, Balah al sham, Hreseh, Hreseh with cream, Assorted seasonal fruit, Um Ali, 

Cream caramel, Mini tiramisu, Mini cake, Mini Millfie, Fruit tart
*******

Iftar Juices
Qamar Al Deen, Vimto, Hibiscus, Tamer Hendi, Fresh Laban,

*******

Kids Buffet
Pasta Tomato sauce, Pasta chicken Creamy sauce, Chicken nuggets, Mini Pizza, French Fries, 

Mini Burger, Cupcake, Popcorn, Cotton Candy, Marshmallow, Chocolate Fountain, Fruit Salad
*******





قائمة الإفطار الرمضانية
اليوم ٦ - 1٦ - 2٦

الشوربات
شوربة العدس ، شوربة كريمة الطماطم

*******

السلطات والمقبلات الشرقية
 حمص ، متبل ، تبولة ، فتوش ،يالنجي ، كشكة ، مجدرة ، مسقعة ، بابا غنوج ، خيار بالزبادي ،
  بامية بالزيت ، حراق اصبعو ، سلطة الجرجير ، مخلل ، سلطة الزيتون مع جبنة الحلوم ، 

 سلطة فلافل ، تبولة أرمنية
*******

المقبلات الساخنة
كبة مقلية ، فطاير مشكلة ، برك الجبنة، برك اللحمة ، مسخن رول الدجاج ، ميكس سموسة قطري

*******

السلطات والمقبلات الغربية
سلطة القيصر ، سلطة الجرجير مع البارميزان والجوز ، سلطة الشمندر ،سلطة الروبيان ،سمك السلمون المدخن 

مع الصلصة الخاصة ، سلطه مكسيكيه مع الدجاج والذره و جبن الشيدر ، سلطه الباستا الملونه مع صوص 
البيستو ، سلطه نيسواز مع الدجاج ، سلطه الكينوا مع الافوكادو

الصلصات المرافقة للسلطات  : ثاوزند ايلاند ، صوص الكوكتيل ، صوص التارتار ، صوص الهني مسترد ، صوص 
الحامض و الثوم و الزيت ، صوص الفنيجريت ، صلصة الطحينة مع البقدونس

*******

الأطباق الرئيسية
 سمك بانيه مع صوص التارتار ، كسكسي لحم بالخضار ، ملوخية بالدجاج ، برياني دجاج ، 

داوود باشا )كرات لحم غنم مطبوخة بصوص الطماطم والبصل والفلفل الأخضر( ، منزلة باذنجان ، مشاوي مشكلة ، 
خضار مقلية )كوسا ، زهرة ، بطاطا ، باذنجان( ، أرز أبيض ، كبه لبنية مع الشيش برك 

*******

ركن الطبخ المباشر اليومي
غوزي اللحم المشوي مع الأرز و المكسرات

الفتات والفول
على أن يتم التغيير في الأصناف يومياً

*******

الحلويات والفواكه
 بقلاوة بالفستق والكاجو ، قطايف بالجوز والقشطة ، عصملية بالقشطة ، وربات بالقشطة ، لقيمات ،

  أرز باللبن ، مدلوقة بالقشطة ، مفروكة بالقشطة ، بلح الشام ، هريسة ، هريسة بالقشطة ، فواكه موسمية متنوعة ،
 أم علي ، كريم كراميل ، ميني تيراميسو ، ميني كيك ، ميني ميلفيه، تارت الفواكه

*******

عصائر الإفطار
قمر الدين ، فيمتو ، جلاب ، تمر هندي ، لبن طازج 

*******

بوفيه الأطفال
باستا بصوص الطماطم ،باستا الدجاج بصلصة الكريمه ، دجاج ناغتس ، ميني بيتزا ، 

بطاطا مقلية ، ميني برغر، كب كيك ، بوب كورن ، كوتون كاندي ، مارشميلو ، نافورة الشوكولاتة ، سلطة فواكه
*******

الرجاء ابلاغنا في حال كان لديك حساسية لاي من المنتجات الغذائية المذكورة في قوائم الطعام المرفقة



Kindly notify us in case you are allergic to any of our food and beverages products.

Ramadan Iftar
6th, 16th & 26th Day

Soups
Lentil Soup – Tomato Cream soup

*******

Salads And Oriental Appetizer
Hummus, Mutabal, Tabouleh, Fattoush, Yalnji, Keshka, Moujdarah, Mosakaa, Baba ghanouj, 
Cucumber with yogurt, Okra with Olive oil, Harrak esbao, Rocca Salad, Falafel Salad, Pickles, 

Armenian Tabouleh, Olive salad with Halloumi cheese
*******

Hot Appetizer
Fried Kibbeh, Mix Fatayer, Cheese Burak, Meat Burak, Musakhan Roll, Mix Qatari Samosa

*******

Continental Salads & Appetizers
Caesar Salad, Beetroot Salad, Shrimp Salad, Tri Color Pasta with Pesto Sauce,  

Smoked salmon with a special sauce, Chicken Niçoise Salad, Quinoa Salad with Avocado,  
Mexican Chicken Salad with corn and cheddar cheese, 

Salad Dressing : Thousand Island, Cocktail Sauce, Tartar Sauce, Honey Mustard Sauce, 
Lemon Garlic Sauce, Vinaigrette Sauce, Tahina sauce with parsley

*******

Main Course
Fish pane with tartar sauce, Lamb couscous with vegetables, Chicken Molokhia,

Chicken Biryani, Dawood Basha (lamb meatballs cooked in tomato, onions & green peppers), 
Eggplant Munazaleh, Mix Grill, Fried Vegetables (Baby Marrow, Cauliflower, Potato, Eggplant) 

White Rice , Kebbeh labaneyeh and Shish burak
*******

Live Cooking Stations
Lamb Ghouzi Station
Fattah & Foul station

Alternated Daily
*******

Dessert & Fruits
Baklava with pistachios & cashews, Katayef with walnuts and cream, 

Othmalia with cream, Warbat with cream, Luqaimat, Rice pudding, Madluka with cream, 
Mafroka with cream, Balah al sham, Hreseh, Hreseh with cream, Assorted seasonal fruit, Um Ali, 

Cream caramel, Mini tiramisu, Mini cake, Mini Millfie, Fruit tart
*******

Iftar Juices
Qamar Al Deen, Vimto, Jalab, Tamer Hendi, Fresh Laban,

*******

Kids Buffet
Pasta Tomato sauce, Pasta chicken Creamy sauce, Chicken nuggets, Mini Pizza, French Fries, 

Mini Burger, Cupcake, Popcorn, Cotton Candy, Marshmallow, Chocolate Fountain, Fruit Salad
*******





قائمة الإفطار الرمضانية
اليوم ٧ - 1٧ - 2٧

الشوربات
شوربة العدس ، شوربة كريمة السبانخ

*******

السلطات والمقبلات الشرقية
 حمص ، متبل ، تبولة ، فتوش ،يالنجي ، كشكة ، مجدرة ، مسقعة ، بابا غنوج ، خيار بالزبادي ،
  لوبياء بالزيت ، حراق اصبعو ، سلطة الجرجير ، مخلل ، سلطة الزيتون مع جبنة الحلوم ، 

 سلطة فلافل ، تبولة أرمنية
*******

المقبلات الساخنة
كبة مقلية ، فطاير مشكلة ، برك الجبنة، برك اللحمة ، مسخن رول الدجاج ، ميكس سموسة قطري

*******

السلطات والمقبلات الغربية
سلطة القيصر ، سلطة الجرجير مع البارميزان والجوز ، سلطة الشمندر ،سلطة الروبيان ،سمك السلمون المدخن 

مع الصلصة الخاصة ، سلطه مكسيكيه مع الدجاج والذره و جبن الشيدر ، سلطه الباستا الملونه مع صوص 
البيستو ، سلطه نيسواز مع الدجاج ، سلطه الكينوا مع الافوكادو

الصلصات المرافقة للسلطات  : ثاوزند ايلاند ، صوص الكوكتيل ، صوص التارتار ، صوص الهني مسترد ، صوص 
الحامض و الثوم و الزيت ، صوص الفنيجريت ، صلصة الطحينة مع البقدونس

*******

الأطباق الرئيسية
 صيادية هامور ، كرات اللحم على الطريقه الالمانيه مع الخردل ، دجاج مع كريمه السبانخ ، 

 جريش قطري ، كبه لبنيه مع الشيش برك ، مشاوي مشكلة ، مقالي مشكله )كوسا ، زهره ، بطاطا ، باذنجان( ،
 دجاج بالكاجو ، منزلة الباذنجان ، ارزبيض

*******

ركن الطبخ المباشر اليومي
غوزي اللحم المشوي مع الأرز و المكسرات

الفتات والفول
على أن يتم التغيير في الأصناف يومياً

*******

الحلويات والفواكه
 بقلاوة بالفستق والكاجو ، قطايف بالجوز والقشطة ، عصملية بالقشطة ، وربات بالقشطة ، لقيمات ،

  أرز باللبن ، مدلوقة بالقشطة ، مفروكة بالقشطة ، بلح الشام ، هريسة ، هريسة بالقشطة ، فواكه موسمية متنوعة ،
 أم علي ، كريم كراميل ، ميني تيراميسو ، ميني كيك ، ميني ميلفيه، تارت الفواكه

*******

عصائر الإفطار
قمر الدين ، فيمتو ، كركديه ، تمر هندي ، لبن طازج 

*******

بوفيه الأطفال
باستا بصوص الطماطم ، باستا الدجاج بصلصة الكريمه ، دجاج ناغتس ، ميني بيتزا ، 

بطاطا مقلية ، ميني برغر، كب كيك ، بوب كورن ، كوتون كاندي ، مارشميلو ، نافورة الشوكولاتة ، سلطة فواكه
*******

الرجاء ابلاغنا في حال كان لديك حساسية لاي من المنتجات الغذائية المذكورة في قوائم الطعام المرفقة



Kindly notify us in case you are allergic to any of our food and beverages products.

Ramadan Iftar
7th, 17th & 27th Day

Soups
Lentil Soup – Cream Spinach Soup 

*******

Salads And Oriental Appetizer
Hummus, Mutabal, Tabouleh, Fattoush, Yalnji, Keshka, Moujdarah, Mosakaa, Baba ghanouj, 
Cucumber with yogurt, String beans with olive oil, Harrak esbao, Rocca Salad, Falafel Salad, 

Pickles, Armenian Tabouleh, Olive salad with Halloumi cheese
*******

Hot Appetizer
Fried Kibbeh, Mix Fatayer, Cheese Burak, Meat Burak, Musakhan Roll, Mix Qatari Samosa

*******

Continental Salads & Appetizers
Caesar Salad, Beetroot Salad, Shrimp Salad, Tri Color Pasta with Pesto Sauce,  

Smoked salmon with a special sauce, Chicken Niçoise Salad, Quinoa Salad with Avocado,  
Mexican Chicken Salad with corn and cheddar cheese, 

Salad Dressing : Thousand Island, Cocktail Sauce, Tartar Sauce, Honey Mustard Sauce, 
Lemon Garlic Sauce, Vinaigrette Sauce, Tahina sauce with parsley

*******

Main Course
Fish sayadieh, Dawood Bacha, Creamy Chicken and Spinach, Qatari Jareesh, 

German meat balls, Kebbeh labaneyeh and Shish burak, Eggplant Munazaleh, Chicken Cashew, 
Mix Grill, Fried Vegetables (Baby Marrow, Cauliflower, Potato, Eggplant) White Rice, 

*******

Live Cooking Stations
Lamb Ghouzi Station
Fattah & Foul station

Alternated Daily
*******

Dessert & Fruits
Baklava with pistachios & cashews, Katayef with walnuts and cream, 

Othmalia with cream, Warbat with cream, Luqaimat, Rice pudding, Madluka with cream, 
Mafroka with cream, Balah al sham, Hreseh, Hreseh with cream, Assorted seasonal fruit, Um Ali, 

Cream caramel, Mini tiramisu, Mini cake, Mini Millfie, Fruit tart
*******

Iftar Juices
Qamar Al Deen, Vimto, Hibiscus, Tamer Hendi, Fresh Laban

*******

Kids Buffet
Pasta Tomato sauce, Pasta chicken Creamy sauce, Chicken nuggets, Mini Pizza, French Fries, 

Mini Burger, Cupcake, Popcorn, Cotton Candy, Marshmallow, Chocolate Fountain, Fruit Salad
*******





قائمة الإفطار الرمضانية
اليوم ٨ - 1٨ - 2٨

الشوربات
شوربة العدس ، شوربة الدجاج بالخضروات

*******

السلطات والمقبلات الشرقية
 حمص ، متبل ، تبولة ، فتوش ،يالنجي ، كشكة ، مجدرة ، مسقعة ، بابا غنوج ، خيار بالزبادي ،
  سبانخ بالزيت ، حراق اصبعو ، سلطة الجرجير ،  مخلل ، سلطة الزيتون مع جبنة الحلوم ، 

 سلطة شيرازي ، سلطة فلافل ، تبولة أرمنية
*******

المقبلات الساخنة
كبة مقلية ، فطاير مشكلة ، برك الجبنة، برك اللحمة ، مسخن رول الدجاج ، ميكس سموسة قطري

*******

السلطات والمقبلات الغربية
سلطة القيصر ، سلطة الجرجير مع البارميزان والجوز ، سلطة الشمندر ،سلطة الروبيان ،سمك السلمون المدخن 

مع الصلصة الخاصة ، سلطه مكسيكيه مع الدجاج والذره و جبن الشيدر ، سلطه الباستا الملونه مع صوص 
البيستو ، سلطه نيسواز مع الدجاج ، سلطه الكينوا مع الافوكادو

الصلصات المرافقة للسلطات  : ثاوزند ايلاند ، صوص الكوكتيل ، صوص التارتار ، صوص الهني مسترد ، صوص 
الحامض و الثوم و الزيت ، صوص الفنيجريت ، صلصة الطحينة مع البقدونس

*******

الأطباق الرئيسية
 سمك مطهو بالاعشاب و الكريمه ، لحم بالصينية بالبصل والفليفلة والطماطم ، دجاج بالزبده ، هريس قطري ، 
  مشاوي مشكلة ، كبه لبنيه مع الشيش برك ، مقالي مشكله )كوسا ، زهره ، بطاطا ، باذنجان( ، دجاج بالكاجو ، 

 ارز ابيض ، منزله الباذنجان
*******

ركن الطبخ المباشر اليومي
غوزي اللحم المشوي مع الأرز و المكسرات

الفتات والفول
على أن يتم التغيير في الأصناف يومياً

*******

الحلويات والفواكه
 بقلاوة بالفستق والكاجو ، قطايف بالجوز والقشطة ، عصملية بالقشطة ، وربات بالقشطة ، لقيمات ،

  أرز باللبن ، مدلوقه بالقشطة ، مفروكة بالقشطة ، بلح الشام ، هريسة ، هريسة بالقشطة ، فواكه موسمية متنوعة ،
 أم علي ، كريم كراميل ، ميني تيراميسو ، ميني كيك ، ميني ميلفيه، تارت الفواكه

*******

عصائر الإفطار
قمر الدين ، فيمتو ، جلاب ، تمر هندي ، لبن طازج 

*******

بوفيه الأطفال
باستا بصوص الطماطم ،باستا الدجاج بصلصة الكريمه ، دجاج ناغتس ، ميني بيتزا ، 

بطاطا مقلية ، ميني برغر، كب كيك ، بوب كورن ، كوتون كاندي ، مارشميلو ، نافورة الشوكولاتة ، سلطة فواكه
*******

الرجاء ابلاغنا في حال كان لديك حساسية لاي من المنتجات الغذائية المذكورة في قوائم الطعام المرفقة



Kindly notify us in case you are allergic to any of our food and beverages products.

Ramadan Iftar
8th, 18th & 28th Day

Soups
Lentil Soup – chicken vegetables soup 

*******

Salads And Oriental Appetizer
Hummus, Mutabal, Tabouleh, Fattoush, Yalnji, Keshka, Moujdarah, Mosakaa, Baba ghanouj, 

Cucumber with yogurt, Spinach with olive oil, Harrak esbao, Rocca Salad, Falafel Salad, Pickles,  
Armenian Tabouleh, Shirazi Salad, Olive salad with Halloumi cheese

*******

Hot Appetizer
Fried Kibbeh, Mix Fatayer, Cheese Burak, Meat Burak, Musakhan Roll, Mix Qatari Samosa

*******

Continental Salads & Appetizers
Caesar Salad, Beetroot Salad, Shrimp Salad, Tri Color Pasta with Pesto Sauce,  

Smoked salmon with a special sauce, Chicken Niçoise Salad, Quinoa Salad with Avocado,  
Mexican Chicken Salad with corn and cheddar cheese, 

Salad Dressing : Thousand Island, Cocktail Sauce, Tartar Sauce, Honey Mustard Sauce, 
Lemon Garlic Sauce, Vinaigrette Sauce, Tahina sauce with parsley

*******

Main Course
Baked Fish with herby creamy sauce,  Lahmeh Bel-Seniya with Tomato onion & capsicum,

Chicken butter, Qatari Harees, Kebbeh labaneyeh and Shish burak, Mix Grill, Eggplant Munazaleh, 
Chicken Cashew, Fried Vegetables (Baby Marrow, Cauliflower, Potato, Eggplant) White Rice

*******

Live Cooking Stations
Lamb Ghouzi Station
Fattah & Foul station

Alternated Daily
*******

Dessert & Fruits
Baklava with pistachios & cashews, Katayef with walnuts and cream, 

Othmalia with cream, Warbat with cream, Luqaimat, Rice pudding, Madluka with cream, 
Mafroka with cream, Balah al sham, Hreseh with cream, Assorted seasonal fruit, Um Ali, 

Cream caramel, Mini tiramisu, Mini cake, Mini Millfie, Fruit tart
*******

Iftar Juices
Qamar Al Deen, Vimto, Jalab, Tamer Hendi, Fresh Laban

*******

Kids Buffet
Pasta Tomato sauce, Pasta chicken Creamy sauce, Chicken nuggets, Mini Pizza, French Fries, 

Mini Burger, Cupcake, Popcorn, Cotton Candy, Marshmallow, Chocolate Fountain, Fruit Salad
*******





قائمة الإفطار الرمضانية
اليوم ٩ - 1٩ - 2٩

الشوربات
شوربة العدس ، شوربة اش رشته

*******

السلطات والمقبلات الشرقية
 حمص ، متبل ، تبولة ، فتوش ،يالنجي ، كشكة ، مجدرة ، مسقعة ، بابا غنوج ، خيار بالزبادي ،

  فول بالزيت ، حراق اصبعو ، سلطة الجرجير ،  مخلل ، سلطة الزيتون مع جبنة الحلوم ، 
 سلطة شيرازي ، سلطة فلافل ، تبولة أرمنية

*******

المقبلات الساخنة
كبة مقلية ، فطاير مشكلة ، برك الجبنة، برك اللحمة ، مسخن رول الدجاج ، ميكس سموسة قطري

*******

السلطات والمقبلات الغربية
سلطة القيصر ، سلطة الجرجير مع البارميزان والجوز ، سلطة الشمندر ،سلطة الروبيان ،سمك السلمون المدخن 

مع الصلصة الخاصة ، سلطه مكسيكيه مع الدجاج والذره و جبن الشيدر ، سلطه الباستا الملونه مع صوص 
البيستو ، سلطه نيسواز مع الدجاج ، سلطه الكينوا مع الافوكادو

الصلصات المرافقة للسلطات  : ثاوزند ايلاند ، صوص الكوكتيل ، صوص التارتار ، صوص الهني مسترد ، صوص 
الحامض و الثوم و الزيت ، صوص الفنيجريت ، صلصة الطحينة مع البقدونس

*******

الأطباق الرئيسية
تيرميدور المأكولات البحريه ، منسف اللحم مع الجميد ، دجاج ماسالا مع التوابل ، جريش قطري ، كباب هندي ، 

 مشاوي مشكلة ، كبه لبنيه مع الشيش برك ، دجاج بالكاجو ، منزلة الباذنجان ، ارز ابيض
*******

ركن الطبخ المباشر اليومي
غوزي اللحم المشوي مع الأرز و المكسرات

الفتات والفول
على أن يتم التغيير في الأصناف يومياً

*******

الحلويات والفواكه
 بقلاوة بالفستق والكاجو ، قطايف بالجوز والقشطة ، عصملية بالقشطة ، وربات بالقشطة ، لقيمات ،

  أرز باللبن ، مدلوقة بالقشطة ، مفروكة بالقشطة ، بلح الشام ، هريسة ، هريسة بالقشطة ، فواكه موسمية متنوعة ،
 أم علي ، كريم كراميل ، ميني تيراميسو ، ميني كيك ، ميني ميلفيه، تارت الفواكه

*******

عصائر الإفطار
قمر الدين ، فيمتو ، كركديه ، تمر هندي ، لبن طازج 

*******

بوفيه الأطفال
باستا بصوص الطماطم ، باستا بصوص الكريمة مع الدجاج ، دجاج ناغيتس ، ميني بيتزا ، 

بطاطا مقلية ، ميني برغر، كب كيك ، بوب كورن ، كوتون كاندي ، مارشميلو ، نافورة الشوكولاتة ، سلطة فواكه
*******

الرجاء ابلاغنا في حال كان لديك حساسية لاي من المنتجات الغذائية المذكورة في قوائم الطعام المرفقة



Kindly notify us in case you are allergic to any of our food and beverages products.

Ramadan Iftar
9th, 19th & 29th Day

Soups
Lentil Soup – Ash reshteh soup 

*******

Salads And Oriental Appetizer
Hummus, Mutabal, Tabouleh, Fattoush, Yalnji, Keshka, Moujdarah, Mosakaa, Baba ghanouj, 
Cucumber with yogurt, Foul with olive oil, Harrak esbao, Rocca Salad, Falafel Salad, Pickles, 

 Armenian Tabouleh, Olive salad with Halloumi cheese
*******

Hot Appetizer
Fried Kibbeh, Mix Fatayer, Cheese Burak, Meat Burak, Musakhan Roll, Mix Qatari Samosa

*******

Continental Salads & Appetizers
Caesar Salad, Beetroot Salad, Shrimp Salad, Tri Color Pasta with Pesto Sauce,  

Smoked salmon with a special sauce, Chicken Niçoise Salad, Quinoa Salad with Avocado,  
Mexican Chicken Salad with corn and cheddar cheese, 

Salad Dressing : Thousand Island, Cocktail Sauce, Tartar Sauce, Honey Mustard Sauce, 
Lemon Garlic Sauce, Vinaigrette Sauce, Tahina sauce with parsley

*******

Main Course
Mixed Seafood Thermidor, Meat Mansaf with Jameed, Chicken Masala with Spices, 

 Qatari jareesh, Kabab Hindi, Mix Grill, Kebbeh labaneyeh and Shish burak, White Rice,  
Eggplant Munazaleh, Chicken Cashew 

*******

Live Cooking Stations
Lamb Ghouzi Station
Fattah & Foul station

Alternated Daily
*******

Dessert & Fruits
Baklava with pistachios & cashews, Katayef with walnuts and cream, 

Othmalia with cream, Warbat with cream, Luqaimat, Rice pudding, Madluka with cream, 
Mafroka with cream, Balah al sham, Hreseh, Hreseh with cream, Assorted seasonal fruit, Um Ali, 

Cream caramel, Mini tiramisu, Mini cake, Mini Millfie, Fruit tart
*******

Iftar Juices
Qamar Al Deen, Vimto, Hibiscus, Tamer Hendi, Fresh Laban,

*******

Kids Buffet
Pasta Tomato sauce, Pasta Chicken Creamy sauce, Hot Dog, Mini Pizza, French Fries, Mini Burger, 

Cupcake, Popcorn, Cotton Candy, Marshmallow, Chocolate Fountain, Fruit Salad
*******





قائمة الإفطار الرمضانية
اليوم 1٠ - 2٠ - ٣٠

الشوربات
شوربة العدس ، شوربة البروكلي

*******

السلطات والمقبلات الشرقية
 حمص ، متبل ، تبولة ، فتوش ،يالنجي ، كشكة ، مجدرة ، مسقعة ، بابا غنوج ، خيار بالزبادي ،
  بامية بالزيت ، حراق اصبعو ، سلطة الجرجير ،  مخلل ، سلطة الزيتون مع جبنة الحلوم ، 

 سلطة فلافل ، تبولة أرمنية
*******

المقبلات الساخنة
كبة مقلية ، فطاير مشكلة ، برك الجبنة، برك اللحمة ، مسخن رول الدجاج ، ميكس سموسة قطري

*******

السلطات والمقبلات الغربية
سلطة القيصر ، سلطة الجرجير مع البارميزان والجوز ، سلطة الشمندر ،سلطة الروبيان ،سمك السلمون المدخن 

مع الصلصة الخاصة ، سلطه مكسيكيه مع الدجاج والذره و جبن الشيدر ، سلطه الباستا الملونه مع صوص 
البيستو ، سلطه نيسواز مع الدجاج ، سلطه الكينوا مع الافوكادو

الصلصات المرافقة للسلطات  : ثاوزند ايلاند ، صوص الكوكتيل ، صوص التارتار ، صوص الهني مسترد ، صوص 
الحامض و الثوم و الزيت ، صوص الفنيجريت ، صلصة الطحينة مع البقدونس

*******

الأطباق الرئيسية
برياني الهامور ، باسماشكات )لفائف لحم محشوه بالأرز الشرقي ( ، طاجن الدجاج ، هريس قطري 

شرحات مكموره بالطماطم و الفلفل ، مشاوي مشكلة ، كبه لبنيه مع الشيش برك ، 
دجاج بالكاجو ، منزلة الباذنجان ، ارز ابيض

*******

ركن الطبخ المباشر اليومي
غوزي اللحم المشوي مع الأرز و المكسرات

الفتات والفول
على أن يتم التغيير في الأصناف يومياً

*******

الحلويات والفواكه
 بقلاوة بالفستق والكاجو ، قطايف بالجوز والقشطة ، عصملية بالقشطة ، وربات بالقشطة ، لقيمات ،

  أرز باللبن ، مدلوقة بالقشطة ، مفروكة بالقشطة ، بلح الشام ، هريسة ، هريسة بالقشطة ، فواكه موسمية متنوعة ،
 أم علي ، كريم كراميل ، ميني تيراميسو ، ميني كيك ، ميني ميلفيه، تارت الفواكه

*******

عصائر الإفطار
قمر الدين ، فيمتو ، جلاب ، تمر هندي ، لبن طازج 

*******

بوفيه الأطفال
باستا بصوص الطماطم ، باستا بصوص الكريمة مع الدجاج ، دجاج ناغيتس ، ميني بيتزا ، 

بطاطا مقلية ، ميني برغر، كب كيك ، بوب كورن ، كوتون كاندي ، مارشميلو ، نافورة الشوكولاتة ، سلطة فواكه
*******

الرجاء ابلاغنا في حال كان لديك حساسية لاي من المنتجات الغذائية المذكورة في قوائم الطعام المرفقة



Kindly notify us in case you are allergic to any of our food and beverages products.

Ramadan Iftar
10th, 20th & 30th Day

Soups
Lentil Soup – Broccoli soup 

*******

Salads And Oriental Appetizer
Hummus, Mutabal, Tabouleh, Fattoush, Yalnji, Keshka, Moujdarah, Mosakaa, Baba ghanouj, 

Cucumber with yogurt, Okra bill Zeit, Harrak esbao, Rocca Salad, Falafel Salad,  
Pickles, Armenian Tabouleh, Olive salad with Halloumi cheese

*******

Hot Appetizer
Fried Kibbeh, Mix Fatayer, Cheese Burak, Meat Burak, Musakhan Roll, Mix Qatari Samosa

*******

Continental Salads & Appetizers
Caesar Salad, Beetroot Salad, Shrimp Salad, Tri Color Pasta with Pesto Sauce,  

Smoked salmon with a special sauce, Chicken Niçoise Salad, Quinoa Salad with Avocado,  
Mexican Chicken Salad with corn and cheddar cheese, 

Salad Dressing : Thousand Island, Cocktail Sauce, Tartar Sauce, Honey Mustard Sauce, 
Lemon Garlic Sauce, Vinaigrette Sauce, Tahina sauce with parsley

*******

Main Course
Hamour Biryani, Basmashkat (Meat Rolls Stuffed with Oriental Special Rice), Chicken Tajin, 

Qatari Harees, Meat steak cooked with tomato and peppers, Mix Grill, Kebbeh labaneyeh and 
Shish burak, White Rice, Eggplant Munazaleh, Chicken Cashew

*******

Live Cooking Stations
Lamb Ghouzi Station
Fattah & Foul station

Alternated Daily
*******

Dessert & Fruits
Baklava with pistachios & cashews, Katayef with walnuts and cream, 

Othmalia with cream, Warbat with cream, Luqaimat, Rice pudding, Madluka with cream, 
Mafroka with cream, Balah al sham, Hreseh, Hreseh with cream, Assorted seasonal fruit, Um Ali, 

Cream caramel, Mini tiramisu, Mini cake, Mini Millfie, Fruit tart
*******

Iftar Juices
Qamar Al Deen, Vimto, Jalab, Tamer Hendi, Fresh Laban

*******

Kids Buffet
Pasta Tomato sauce, Pasta chicken Creamy sauce, Chicken nuggets, Mini Pizza, French Fries, 

Mini Burger, Cupcake, Popcorn, Cotton Candy, Marshmallow, Chocolate Fountain, Fruit Salad
*******





حلويات رمضان الجاهزة بالكيلو
بقلاوة تركي بالفستق 

175 ريال قطري

بقلاوة بالكاجو
1٨5 ريال قطري

معمول بالتمر
120 ريال قطري

معمول بالفستق
160 ريال قطري

معمول بالجوز
140 ريال قطري

غريبة
125 ريال قطري

بيتي فور مشكل
125 ريال قطري

بسبوسة باللوز
125 ريال قطري

تمرية فستق
150 ريال قطري

تمرية مكسرات
150 ريال قطري

تمر محشى متنوع ) كيلو (
2٥٠ ريال

تمر محشى متنوع ) نصف كيلو (
12٥ ريال

*******

Ramadan Sweets by Kilo
Turkish Baqlawa with Pistachio nuts

175 QR

Baqlawa with Cashew nuts
185 QR

Dates Maamoul
120 QR

Pistachio Maamoul
160 QR

Walnut Maamoul
140 QR

Ghoraiba
125 QR

Assorted Petit Four
125 QR

Basbousa with Almond
125 QR

Tamriyeh Pistachio
150 QR

Tamriyeh Mix Nuts
150 QR

Mix Stuffed Dates (1 kg)
250 QR

Mix Stuffed Dates (500g)
125 QR

*******



For reservations please call us on

77111504 - 66111506 - 44111502 -  44111503 


